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安全衛生管理等
	会社名
	




	項目
	内容

	厨房の清潔保持（給食施設･機器の衛生管理への取り組み方）
	

	衛生に関するコンプライアンス、改善への取り組みなどの管理体制
	

	調理工程における温度管理、食品衛生管理の方法
	

	従業員の健康管理
	

	従業員の感染症罹患時の対応
	

	異物混入等インシデント防止対策と発生時の対応
	



